Traiteur grec
Dionysos

UNE FAMILLE EN LAURIER D'OR'!

Et si pour No&l on ginvitait & manger chez une
famille grecque 7 Au 14 de la rue des Petits Carreaux,
le traiteur « Dionysos » vous guidera & travers ses
histoires et ses produits « faits maison» pour un joli
voyage au bout de la fourchette !

Aux commandes de cette adresse qui fleure bon la
Méditerran&e, on retrouve Petros, le fils, un doux
accant du pays et du soleil plein las yaux, qui vous
guide au fil de ses plateaux pour vous expliquer
toutes les spécialités de la maison. lci, c'est maman
qui cuisine, et les frangins qui vendent en boutique.

Tous les mets sont préparés artisanalement avec
des ingrédients importés directement de Gréce [l

« Faoire découvrir le golt des saveurs authentiques
gutour d'une cuisine maison, c'est notre parti pris».

Et au pays des Dieux, les parfums ne manguant pas !
La star de la maison, cest le tarama. Du coup, on
vous en propose plusieurs sortes autour de receties
créatives :on y ajoute des crevettes, du saumon fumé
et des herbas, et on le découvre méme dans une ver-
sion intensément citronnéa. Au cbté du tarama, on
ge laisse sbduire par le tzatziki, un classique de la
cuisine grecque, et on crague pour le délicieux yaourt
aux olives noires ou encore pour les boulettes & la

courgette et au fromage.

ditionnella, l&gérement sucrée, aux épices ot aux
amandes.

Et, petite confidence, Felicity Huffman de Desperate
Housewives est venue 'été dernier faire un petit plein
a cette adresse, car elle aussi elle raffole de cette
cuisina!

Pour se différencier de ses petits fréres du 4°,11° et
15%, les spécialités exclusives de cette annexe sont
les parts de tartes aux légumes, les salades com-
poséos et les pitas traditionnellas faites minuta.
Quant aux prix, ils ne gonflent pas selon le quartier,
et restent trés abordables pour gue l'on puisse gol-
ter a tout. Une volonté de la famille pour que chacun
puissa s& concoctar un menu varia.

En semaine, cette adresse est idéale 4 'heure du
déjeuner pour les jeunes travailleurs avides de petits
en-cas golteux gui boudent les fast food. Le soir, les
riverains du quartier Montorgueil viennent y faire
leurs courses pour préparer leurs diners 4 théme
balkanique. Et pour arroser toutes ses spécialités et
parfaire vos soirées, notre traiteur a méme pense aux
vins avec une belle sélection du terroir grec haut de
gamme. Des bouteilles sélectionnées par ses soins
qui sont issues d'aditions limitées mais toujours &
prix abordables. Et qui nous rappelle que Dionysos
ast le Dieu de lavigne, du vin ot de ses axcés !

Enfin, sachez que chez Dionysos on peut aussi vous
préparer votre buffet personnalisé selon votre bud-
get. Pour les fétes da fin d'année, la maison propose
ung pléiade de douceurs au miel, & la cannelle, aux
noix... Mention spéciale pour la grande brioche tra-

Dionysos
14, rue des petits carrgauwx, 2°
TEL 01 40 26 05 64
QOuvert du lundi au samedi de 10h 4 20h
ot la dimanchea de 10h & 14h




