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Le bistrotde
lasemaine

Laurent Guez
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Au Pére Lapin,
y a du niveau

Aun quart d’heure de Paris,
voici un endroit ol on se
sent diablement bien.

Les conversations des
voisins sont détendues,
méme au déjeuner, comme
sile boulot pouvait bien
attendre. Avec la terrasse,

et le barbecue qui attend

le retour du printemps,
onsesent alacampagne.
Mais des bons restos
comme celui-ci,
alacampagne, iln’y enapas
tantque ga. Au Pere Lapin,

a Suresnes (Hauts-de-Seine),
un établissement né en 1861,
la cuisine a vraiment

du niveau. Le coupable
sappelle Guillaume Delage,
un chef formé chez Pierre
Gagnaire. Son foie gras
poélé a l'artichaut

et al'anguille fumeée fait
mouche, comme son
tourteau décortiqué

en rémoulade au céleri-rave,
accompagné d'un velouté
de laitue au manzanilla.
Evidemment, une belle
terrine de lapin (a la sarriette)
figure a la carte, de méme
que la gibelotte de lapin,

un plat présent depuis

que |'établissement a pris
son nom actuel,

lors de la construction

du fort du mont Valérien

par des terrassiers venus
delaCreuse et quel'on
surnommait les « lapins ».
Ence moment, le chef

se régale et nous régale avec
des mets tres pointus,

et sacrément godGtus,
comme la grouse rotie

(un oiseau sauvage écossais
dont raffolent les gourmets),
le pithiviers de colvert et foie
gras et méme un formidable
lievre a laroyale, recette
mythique, supertechnique
et aux saveurs puissantes
qu'ilagrémente de chou et
de cassis. Enfin, pour rester
sur la légereté, il ne faut pas
mangquer l'énorme
Paris-Brest de Guillaume
Delage, proposé pour

deux mais qui peut en ravir
quatre. A noter aussi,
unetrésriche carte des vins
avec pas mal de crus
proposés en magnum.

Au Pére Lapin,

10, rue du Calvaire, a Suresnes
(Hauts-de-Seine).
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