
RESTAURANT VIN BONS PLANS

BRASSERIE
FINGER

5-7, ruedela Bastille, Paris (4?).

!'si-:01 42 728782.
Quand? Tous lesjours, audéjeuner et au dîner
(en continu le dimanche).

Combien? Jusqu’au 31 mai, menu de la winstub

d'Olivier Nasti à 55 euros. Formule déjeuner

à 19,90 euros. Menu à 35 euros à chaqueservice.
Avec qui? De solides mangeurs.

Cettebrasserie, fondéeen 1864,

aurait été la première de Parisà servir

de la bière à la pompe! Si son

décorArt nouveauavu sesuccéder

desgénérations de Parisiens,

im changement de propriétaire
lui a redonne,depuis quelguesannées,
unélansalutaire. Symboledece
renouveau,Olivier Nasti, 56 ans,

doubleétoilé alsacienet chef de

!’année Gault & Millau 2023, y propose
cesjours-ci, exceptionnellement,

desplats desatrès réputéewinstub

(équivalent alsaciende nosbistrots)
deKaysersberg (Haut-Rhin).
Bravopour la tarte à l’oignon bien

moelleirseet sachoucroirte garnie,
entre autres,d'rme lawerwurscht

saucissetypique au foie faite maison.

Apresunkougelhopfglacéau marc
degewurztraminer, onrepart content

d'avoir (redécouvertcette institution.

Rémi Deehambre

Avant et apfès la fameuse « choucroute royale

duChambard »servie à la célébré brasserie

Bofinger, on peut dégusterune succulente tarte

àl’oignon alsacienne (ci-contre), et un gourmand

kougelhopf glacé au gewurztraminer (ci-dessous).
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