ONS AMBACHTELIJKE

MENU LF e

(voor] KLASSIEKE CARPACCIO

KEUZE UIT: nandgesneden runderbiefstuk | parmezaanse kaas | rucola |
balsamicodressing | kappertjes | gedroogde tomaat | geroosterde pitten

TONIJN TATAKI

wakame | sojaboontjes | wasabimayonnaise

DUO VAN COURGETTE ©

courgetterolletje | gebakken courgetterdsti

(TUsSEN] HELDERE KIPPENBOUILLON

KEUZE UIT: paksoi | noodles | kip | taugé | rode peper

VEGETARISCHE SOEP VAN DE DAG ©

wisselende soep van de chef

(HoOFD] GEGRILDE ENTRECOTE

KEUZE UIT: polenta | gegrilde vleestomaat | sesam—sojaolie

DORADEFILET

ingelegde venkel | sinaasappel | kruidenolie | saffraanaardappels

VEGA BURGER ®VEGAN

sla | tomaat | paprikachutney | vega broodje

(NA] GRAND DESSERT

de lekkerste desserts uit de werkplaats

VY LU R 0] ] e ————

(voor] KLASSIEKE CARPACCIO

KEUZE UIT: pnandgesneden runderbiefstuk | parmezaanse kaas | rucola |
balsamicodressing | kappertjes | gedroogde tomaat | geroosterde pitten

TOMATENWAFEL ©

zalm | wasabimayonaisse

H00FD] MAISKIP SUPREME

KEUZE UIT: polenta | truffelsaus

GEBAKKEN SCHOLFILET
met pasta en seizoensgroenten
ma DAME NOIR KNAPPERIG BROOD

met smeersels

AMBACHTELIJKE

zusje van de dame blanche: chocolade-ijs
met vanillesaus

FRIET
met Zaanse klein 4.5
mayonaise groot 6.5

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
gerechten wisselen mee met onze seizoenskaart :
1



