
MENU ST SYLVESTRE 

Mises en bouche

Velouté de céleri et truffe noire

Céleri confit et pesto truffe

St Jacques de Dieppe marinée au miso blanc, écume dashi et cédrat confit

 

Topinambours confits à la truffe noire, noisette et persil

 

Homard bleu laqué à la bisque, patate douce et passion

 

Poularde des Landes maison Tauzin, sauce foie gras au vin jaune et petits légumes

 

Rafraîchissement litchi, gelée de Prosecco et framboise 

 

Dans l’esprit d’un Mont-blanc, mandarine et châtaigne

Prix du menu: 145€/ pers (hors boissons)

Accord vins 65€/ pers
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